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NOTE DEGUSTATIVE

Questo vino & considerato tra le piu affascinanti e
coinvolgenti espressioni di Fiano campano. Dopo una
vinificazione e un invecchiamento in boftti di castagno di
Argeola (un legno particolarmente ricercato che deriva
da alberi cresciuti in una zona molto vocata, ma
altrettanto difficile), le uve danno vita ad un vino dorato
luminoso, che conquista al naso con il suo bouquet
complesso di aromi di spezie, frutta secca, erbe
spontanee, miele. Il sorso rivela un corpo intenso e di
grande personalitd, raffinato e profondo. Un bianco di Vicconti 43 Sicl
grande longevitd che puod essere conservato anche per
10 anni.
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